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MISLIMO NA VAS

Hvala vam $to ste kupili Electrolux uredaj. Izabrali ste proizvod koji sa sobom
donosi desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Domisljat i elegantan,
projektiran je misleci na vas. Stoga, uvijek kada ga koristite, mozete biti sigurni
znajuci da Cete svaki put dobiti izvrsne rezultate.

Dobrodosli u Electrolux.

Posjetite nasu internetsku stranicu za:

Dobivanje savjeta o koriStenju, rieSavanje problema, broSure i servisne
@ informacije:
www.electrolux.com/webselfservice
g Registriranje vadeg proizvoda za bolji servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupujte dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijele za svoj
% uredaj:

www.electrolux.com/shop

BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Preporucujemo uporabu originalnih rezervnih dijelova.

Prilikom kontaktiranja ovlastenog servisnog centra, provjerite da su vam dostupni
sliedec¢i podaci: Model, PNC, serijski broj.

Informacije mozete pronaci na natpisnoj plocici.

A\ Upozorenje / Oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savijeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakvu ozljedu ili ostecenje koji su rezultat neispravnog
postavljanja ili koriStenja. Upute uvijek drzite na
sigurnom i pristupacnom mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih skupina ljudi

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina pa na
viSe i osobe smanijenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje se odnose
na sigurno koristenje uredaja te razumiju ukljuc¢ene
opasnosti.

- Djeca izmedu 3 i 8 godina starosti i osobe s velikim i
slozenim invaliditetom trebaju se drzati podalje od
uredaja, osim ako su pod stalnim nadzorom.

. Djeca mlada od 3 godine trebaju se drzati podalje od
uredaja ako nisu pod trajnim nadzorom.

- Ne dozvolite djeci da se igraju uredajem.

.- Sva pakiranja drzite izvan dohvata djece i odlazite ih
na odgovarajuci nacin.

- Djeci i ku¢nim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi.
Pristupacni dijelovi su vrudi.

- Ako uredaj ima sigurnosno zakljuCavanje za zastitu
djece, morate ga aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti uredaj i provoditi
odrzavanje koje izvrSava korisnik.

1.2 Opca sigurnost

- Kvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne
dodirujete grijace.
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Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda

obavezno koristite rukavice.

Uredaj iskljuCite iz elektricne mreze prije bilo kakvih

radova na odrzavanju.

Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj iskljucen
kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.
Za Cis¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za

parno CisScenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za
CiSéenije ili oStre metalne strugace za Ciséenje stakla
na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrSinu, a to

moze dovesti do loma stakla.

Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog

udara.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki.
Vodilice polica vratite na mjesto obrnutim

redoslijedom.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba
smije postaviti ovaj ureda.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteéeni
uredaj.

Pridrzavajte se uputa za ugradnju
koje su prilozene uredaju.
Prilikom pomicanja uredaja uvijek
budite pazljivi jer je uredaj tezak.
Uvijek nosite zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.
Zadrzite minimalnu udaljenost od
ostalih uredaja i jedinica.

Uredaj postavite na sigurno i
prikladno mjesto koje zadovoljava
zahtjeve za postavljanje.

Uredaj je opremljen elektri¢nim
sustavom hladenja. Mora se koristiti s
elektriénim napajanjem.

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i
strujnog udara.

Sva spajanja na elektricnu mrezu
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.
Uvjerite se da su parametri na
natpisnoj plocici kompatibilni s
elektricnim detaljima napajanja.
Uvijek koristite pravilno ugradenu
utiénicu sa zastitom od strujnog
udara.

Ne koristite viSeputne utikacCe i
produzne kabele.

Pazite da ne oStetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti



elektrini kabel, to mora izvrsiti
ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili
prostora ispod uredaja, posebice
tijekom rada ili kad su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévrS¢ena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja utaknite u
utinicu tek po zavrsetku postavljanja.
Provijerite postoji li pristup utikacu
nakon postavljanja.

« Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljuCivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako
biste utikac¢ izvukli iz uti¢nice. Uvijek
uhvatite i povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i
releje zemnog spoja.

« Elektricna instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
iskap€anje uredaja iz elektricne mreze
na svim polovima. Izolacijski uredaj
mora imati kontakte s otvorom od
minimalno 3 mm.

* Ovaj je uredaj uskladen s direktivama
EEZ-a.

2.3 Upotreba

é UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede,
opeklina, strujnog udara ili
eksplozije.

» Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

« Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

« Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

« Iskljucite uredaj nakon svake
upotrebe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata uredaja u radu. Oslobada se
vruca para.

* Ne upravljajte uredajem vlaznim
rukama ili kada je u doticaju s vodom.

* Ne priti§¢ite otvorena vrata.
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Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu
ili za Cuvanije stvari.

Pazljivo otvarajte vrata. KoriStenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.
Iskre ili otvoreni plamen ne smiju doci
u dodir s uredajem kada otvarate
vrata.

Ne stavljajte zapaljive predmete ili
predmete namocene zapaljivim
sredstvima u, pored ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
ostecéenja uredaja.

Kako biste sprijecili osteéenje ili
gubitak boje emajla:

— ne stavljajte izravno na dno
uredaja posude ili druge
predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju
izravno na dno u unutrasnjosti
uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
ureda;.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg
Celika nema utjecaj na performanse
uredaja.

Za vrlo vlazne kolace Koristite duboku
posudu. Voéni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.
Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.
Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
pecnice.

Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja (npr. vrata) osigurajte da
vrata nikad nisu zatvorena dok uredaj
radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti
iza ploCe zatvorenog namjestaja i
uzrokovati znac¢ajno osteéenje
uredaja, ormari¢a u kojem se nalazi ili
poda. Ne zatvarajte plo¢u namjestaja
dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.
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2.4 Odrzavanje i CiScenje
UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSte¢enja uredaja.

» Prije odrZzavanja uredaj iskljucite, a
utika¢ izvucite iz uti¢nice mreznog
napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Ako su osteéene, staklene ploce vrata
odmah zamijenite. Obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Pazljivo skidajte vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

+ Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijecili propadanje materijala
povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom
krpom. Koristite iskljucivo neutralni
deterdzent. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva, abrazivne
spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprSivac za CiS¢enje
pecnice, postujte sigurnosne upute na
ambalazi.

+ KatalitiCcki emajl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzZenta.

2.5 Unutarnja rasvjeta

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.

Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje
se koristi u ovom uredaju namijenjeno
je samo za kuc¢anske uredaje. Ne
koristite ga za ku¢no osvjetljenje.
Prije zamjene zarulje, uredaj
iskopCaijte iz elektricne mreze.
Koristite samo Zarulje istih
karakteristika..

2.6 Servisiranje

Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Odlaganje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.

Iskopcajte uredaj iz napajanja.
Odrezite kabel napajanja blizu
uredaja i odlozite ga.

Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecCili zatvaranje djece ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.



3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opci pregled
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3.2 Pribor

« Ziéana polica
Za posude za kuhanje, kalupe za
pecenje kolaca i mesa.

* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.

4. UPRAVLJACKA PLOCA

HRVATSKI

Upravljacka plo¢a
Lampica/simbol za napajanje
Okretni gumb za funkcije grijanja
Zaslon

Kontrolni okretni gumb (za
temperaturu)

@ Indikator/simbol za temperaturu
Otvori za zrak za rashladni ventilator
Bl Grijaci element

El Lampica

Ventilator

Nosag¢ polica, uklonjivo

PoloZaji polica

* Duboka plitica
Moze se koristiti za peCenje kolaca i
mesa ili kao posuda za sakupljanje
masnoce.

» Sklopive vodilice
Za police i plitice.

7

4.1 Tipke
Polje senzoraltipka Funkce Opis
—_ MINUS Za postavljanje vremena.
D SAT Za postavljanje funkcije sata.
+ PLUS Za postavljanje vremena.
4.2 Zaslon
A. Funkcije sata

D
10
n)

N
]
®

¥
K2

B. Tajmer
C. Funkcija sata
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5. PRIJE PRVE UPOTREBE

UPOZORENUJE! 1. Odaberite funkciju |:].Postavite
/ A \ Pogledajte poglavlja sa maksimalnu temperaturu.
Sigurnosnim uputama_ 2. Pustite pec’:nicu daradi 1 sat.
o 3. Postavite funkciju [@. postavite
@ Za postavljanje vremena, maksimalnu temperaturu.
potglgdaJte odjeljak "Funkcije 4. Pustite pecnicu da radi 15 minuta.
saa. 5. Postavite funkciju . Postavite
5.1 Pocet viv s maksimalnu temperaturu.

-1 Foceino ciscenje 6. Pustite pecénicu da radi 15 minuta.
Izvadite sav pribor i sve pomicne vodilice 7+ Iskljucite pecnicu i ostavite je da se
za police iz pecnice. _ ohladi. N .

] el Pribor moze postati topliji nego obi¢no.
Pogledajte “poglavlje .Ciscenje i Peénica moze ispustati miris i dim.
odrzavanje”. Provjerite je li protok zraka u prostoriji
Ogistite peénicu i pribor prije prve dovoljan.
upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.
5.2 Prethodno zagrijavanje
Prije prve uporabe unaprijed zagrijte
praznu pecnicu.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE! 6.3 Funkcije grijanja

Pogledajte poglavlja sa

sigurnosnim uputama. Funkcije Upotreba

pecnice
6.1 Uvlacive tlpke O Pecénica je iskljucena.
Za pocCetak koriStenja uredaja pritisnite
tipku. Tipka se izvlaci. Polozaj

Iskljuceno

6.2 Postavljanje funkcije

.. . Pu Za ukljucivanje svjetla
Zagrijjavanja ',QC bez funkcije pedenja.

1. Okrenite prekida¢ funkcija peénice za
odabir funkcije mikrovalne peénice.
2. Okrenite regulator za odabir

Osvijetlienje
unutrasnjosti

temperature. Za pecenje na 2
Svjetlo se ukljuéuje kad pecnica radi. polozaja reSetki za

3. Zaisklju€ivanje pecnice okrenite Viru =tk pecenje istovremeno i
sklopku za funkcije pecnice u susenje hrane.
isklju¢en polozaj Postavite temperaturu

20 - 40 °C nize nego
zaUobicajeno kuhanje.
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Funkcije Upotreba Funkcije Upotreba
pecnice pecnice
Ta funkcija napravljena Za odmrzavanje hrane
‘Y je za ustedu energije m (povréa i voc¢a). Vrijeme
Vil i tijekom kuhanja. Za Odmrzavanje odledivanja ovisi o
il upuite za kuhanje koli¢ini i veli¢ini smrznu-
pogledajte poglavlje tih namirnica.
~Savjeti i preporuke", PP -
Vlazni vruéi zrak. Vrata AN/ Za rostiljanje plosnatih
peénice moraju biti za- namirnica i tostiranje
tvorena tijekom peéenja Mali rostilj kruha.
tako da se funkcija ne — =
ometa i da se osigura e Za pecenje tanjih
da-p.%énica radi’s komgda hrane u vecim
najvisom moguéom Veliki rostilj Kolicinama i pri-
energetskom uginkovi- premanje tosta.
toSéu. Kad koristite tu — o --

. = Za pecenje vecih
funkciju, temperatura u '{?' komada rjnesa ili peradi
unutrasnjosti moze se . - -
razlikovati od po- Turbo rostilj ;;gzgmar::e{ekﬁzgm
stavijene tem_per_atu- pecenje. Za pripremu
8. -Snagalgrijanja zape&enih jela i
moze biti smanjena. Za tamnjenje
opéenite savjete o uste- .

di energije pogledajte —_— Za pecCenje i przenje na
poglavlje "Energetska — jednom polozaju resetki
ucinkovitost", Usteda Ushefiefers 22 pecenje.
energije.Ta funkcija kuharj1je
koristena je za - .
uskladenje s klasom (Gor'q!g?)onjl
energetske ucinkovitosti any
u skladu s EN 60350-1.
Za pecenje kolaca s
— hrskavijom donjom stra-
Donji grijac nom i konzerviranje

namirnica.

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Tablica funkcija sata

Funkcija sata

Uporaba

@ NAMJESTANJE  Za postavljanje, promjenu ili provjeru vremena.
VREMENA

=g

TRAJANJE

Za postavljanje duljine rada uredaja.

-| ZAVRSETAK

Za postavljanje kada se uredaj iskljucuje.
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Funkcija sata Uporaba

|>|>| ODGODA VRE-
MENA

Za kombiniranje funkcija TRAJANJE i ZAVRSETAK.

c a postavljanje vremena odbrojavanja. Ova funkcija
ZVUCNI ALARM Z tavl db nja. Ova funk
nema utjecaja na rad uredaja. ZVUCNI ALARM mozete
postaviti bilo kada, ¢ak i ako je uredaj iskljucen.

7.2 Postavljanje vremena.
Promjena vremena

Prije ukljuCivanja peénice morate
namijestiti vrijeme.

@ bljeska kad uredaj prikljucite na
elektrino napajanje, u slu¢aju prekida
napajanja ili kad tajmer nije postavljen.

Pritisnite tipku = ili —
to¢nog vremena.
Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje
postavljeno vrijeme.

za postavljanje

Za promjenu vremena pritiScite @) dok
ne po¢ne bljeskati@.

7.3 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Pritiscite @) dok ne pocne bljeskati
=1

3. Pritisnite + ili— za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

Na zaslonu se prikazuje |21,

4. Po isteku vremena, |_)| bljeska i
oglasava se zvuéni signal. Uredaj se
automatski iskljucuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju¢ivanje zvuénih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

7.4 Postavljanje funkcije
ZAVRSETAK

1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Ppritiscite O dok ne pocne bljeskati
!

3. Pritisnite T ili—
vremena.

za postavljanje

Na zaslonu se prikazuje _)l

4. Po isteku vremena, =| blieska i
oglasava se zvucni signal. Uredaj se
automatski iskljucuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za
iskljucivanje signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Iskljueno.

7.5 Postavljanje ODGODE

VREMENA

1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Pritisgite O dok ne pocne bljeskati
g

3. Pritisnite + ili— za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

4. Pritisnite .

5. Pritisnite +ii— za postavljanje

vremena funkcije ZAVRSETAK.

6. Za potvrdu pritisnite @

Uredaj se automatski ukljuCuje kasnije,

radi vrijeme odredeno funkcijom

TRAJANJE i zustavlja se u vrijeme

odredeno funkcijom ZAVRSETAK. U

postavljeno vrijeme, oglaSava se zvuéni

signal.

7. Uredaj se automatski iskljucuje.
Pritisnite bilo koju tipku za
isklju€ivanje signala.

8. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.



7.6 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. Pritisgite €O dok ne poéne bljeskati

Q.

2. Za postavljanje potrebnog vremena
pritisnite + ili —

Zvuéni alarm pokreée se automatski

nakon 5 sekundi.

3. Poisteku vremena, oglasava se
zvucni signal. Pritisnite bilo koju tipku
za isklju€ivanje zvucnih signala.

8. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

8.1 Umetanje pribora

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police i provjerite jesu li noZice okrenute
prema dolje..

Pekac za pecivo/ Duboka plitica:

Pritisnite pekac za pecivo /duboku pliticu
izmedu vodilica ili nosaca polica.

—
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4. PrekidaC za funkcije pecnice i
regulator temperature okrenite u
polozaj iskljuceno.

7.7 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku @ dok ne pocne
bljeskati indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite —.

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljucuje.

Zitana polica i pekad za pecivo /duboka
pliticazajedno:
Gurnite pekac za pecivo /duboku pliticu

izmedu vodilica nosaca polica i zicane
police na vodilicama iznad.

\/

Mali urezi na vrhu
povecavaju sigurnost. Te
izbocine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja.
Visoki rub oko police
sprjeCava klizanje posuda s
police.

(=) \\\‘(’////////////////,7////

8.2 Postavljanje sklopivih
vodilica

Teleskopske vodilice mozete postaviti na
bilo koju razinu.

Provijerite jesu li dvije sklopive vodilice
postavljene na istoj razini.

1. Postavljanje sklopivih vodilica.
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1. lzvucite desnu i lijevu teleskopsku
vodilicu.
—— =
_J/—\
/(ND
2. Granicnik (A) koji se nalazi na 2. Stavite mrezu za pecenje na
jednom kraju sklopive vodilice mora teleskopske vodilice i pazljivo ih
biti okrenut prema gore. gurnite u pecnicu.

_//ij

Prije zatvaranja vrata pec¢nice
teleskopske vodilice obavezno gurnite u
pecnicu do kraja.

8.3 Sklopive vodilice

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lak$e stavljati i vaditi plitice.

OPREZ!

Nemojte Cistiti teleskopske
vodilice u perilici posuda.
Nemojte podmazivati
teleskopske vodilice.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Ventilator za hladenje 9.2 Sigurnosni termostat

Kada pecnica radi, ventilator za hladenje Neispravan rad pecnice ili komponente u
automatski se ukljuCuje kako bi povrSinu kvaru mogu uzrokovati opasno

peénice odrzao hladnom. Ako iskljucite pregrijavanje. Kako bi se to sprijecilo,
pecnicu, ventilator za hladenje nastavlja pacénica ima sigurnosni termostat koji

raditi dok se pecnica ne ohladi. prekida napajanje. Peénica se ponovno



automatski ukljuCuje ¢im se temperatura
snizi.

10. SAVJETI | PREPORUKE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

A
@

Temperature i vremena
pecenja u tablicama sluze
kao primjeri. Oni ovise o
receptima, kvaliteti i koliCini
koristenih sastojaka.

10.1 Preporuke za kuhanje
Pecnica ima Cetiri polozaja police.
Brojite polozaje police od dna pecnice.

Va$a peénica moze pedéi drugacije nego
pecnica koju ste imali ranije. Tablica
ispod sadrzi standardne postavke
temperature, vremena kuhanja i polozaja
police.

Ako ne mozete naci postavke za posebni
recept, potrazite onaj za sli¢an recept.

Pecnica ima poseban sustav pomocu
kojega zrak cirkulira i para se stalno
reciklira. S tim sustavom mozete kuhati u
parnom okoliSu i odrzati hranu mekanom
iznutra a hrskavom izvana. Time se
skracuje vrijeme pecenja i potrosnja
energije.

10.2 Pecenje i przenje
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Pecenje kolaca
Ne otvarajte vrata pecnice prije isteka
3/4 postavljenog vremena kuhanja.

Ako koristite dvije posude za pecenje
istovremeno, ostavite jednu praznu
razinu izmedu njih.

Pecenje mesa i ribe

Koristite duboku pliticu za vrlo masnu
hranu kako biste sacuvali pe¢nicu od
mrlja koje mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja tako da se sok ne iscijedi.

Kako biste sprijecili stvaranje prevelike
koli¢ine dima tijekom pecenja, u duboku
pliticu dodajte malo vode. Za
sprecavanje kondenzacije dima, dodajte
vode svaki put nakon $to se osusi.

Vremena pripreme
Vremena pripreme ovise o vrsti,
konzistentnosti i volumenu hrane.

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline,
vrijeme pripreme itd.) za vase posude,
recepte i koliCine tijekom koriStenja
uredaja.

Kolaci
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vrucéi zrak Vrijeme Na-
min omene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) -
tura (°C) reSetke tura (°C) reSetke
Receptis 170 2 160 2(1i3) 45 - 60 U kalupu
tuenim za torte
tijestom
Prhko 170 2 160 2(1i3) 24 - 34 U kalupu
tijesto za torte
Mlije¢na 170 1 160 2 60 - 80 U kalupu
torta s za kolace
maslacem od 26 cm

i sirom
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Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
= T (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke

Kola¢ s 170 1 160 2(1i3) 100-120 Udva

jabukama kalupa za

(pita s pecenje

jabukama) torte od 20
cm na
mrezi za
pecenje

Strudl 175 2 150 2 60 - 80 U pekacu

Torta s 170 2 160 2 30-40 U kalupu

marmelad za kolace

om od 26 cm

Vocna tor- 170 2 155 2 60-70 U kalupu

ta za kolace
od 26 cm

Kolatod 170 2 160 2 35-45 U kalupu

dizanog za kolace

tijesta od 26 cm

(Bezmas-

na biskvit

torta)

Boziéni 170 2 160 2 50 - 60 U kalupu

kolac¢/ za kolace

bogati od 20 cm

vocni

kolac

Kolatod 170 2 160 2 50 - 60 U kalupu

éljiva1) za kruh

Kolacici 170 3 160 3(1i3) 20 - 30 U pekacu

Keksil) 150 3 150 3 20 - 30 U pekacu

Pusinky 100 3 100 3 90 -120 U pekacu

Zemlje” 190 3 180 3 15-20 U pekacu

Choux 190 3 180 3 25-35 U pekacu

kolag!)

Vocéne pite 180 3 170 2 45-70 U kalupu
za kolace

od 20 cm
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Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) S
tura (°C) resetke tura (°C) resetke

Sendvi¢ 180 1ili 2 170 2 (lijevoi  40-55 Lijevo +

Victoria desno) desno u

kalupu za
tortu od 20
cm

1) Peénicu prethodno zagrijte 10 minuta.

Kruh i pizza

Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) e
tura (°C) reSetke tura (°C) reSetke

Bijeli 190 1 190 1 60 - 70 1-2

kruh1) komada,

500 g po
komadu

Razeni 190 1 180 1 30-45 U kalupu

kruh za kruh

Pecival) 190 2 180 2(1i3) 25-40 6 - 8 peci-

vau
pekacu za
pecivo

Pizzal) 190 1 190 1 20 - 30 Na du-

bokoj pliti-
ci

Pogagel) 200 3 190 2 10 - 20 U pekacu

1) pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.
Pite

Jelo Gornji/doniji grijac Vrucéi zrak Vrijeme Na-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) i
tura (°C) reSetke tura (°C) reSetke

ZapeGena 180 2 180 2 40 - 50 U kalupu

tiestenina

Pita od 200 2 175 2 45 - 60 U kalupu

prhkog

tijesta s

povréem

Bureci 190 1 190 1 40 - 50 U kalupu

Lasagne 200 2 200 2 25-40 U kalupu
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Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) it
tura (°C) resSetke tura (°C) resetke

Caneloni 200 2 190 2 25-40 U kalupu

Yorkshire 220 2 210 2 20-30 6 kalupa

puding1) za puding

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

Meso

Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) i
tura (°C) resetke tura (°C) resetke

Govedina 200 2 190 2 50-70 Na zi¢anoj

reSetki i
dubokoj
plitici

Svinjetina 180 2 180 2 90-120  Na zicanoj

reSetki i
dubokoj
plitici

Teletina 190 2 175 2 90-120 Na zi¢anoj

reSetki i
dubokoj
plitici

Englesko 210 2 200 2 44 - 50 Na zi¢anoj

govede reSetki i

pecenje, dubokoj

slabo pe- plitici
¢eno

Englesko 210 2 200 2 51-55 Na zi¢anoj

govede reSetki i

pecenje, dubokoj

srednje plitici
peceno

Englesko 210 2 200 2 55 - 60 Na zi¢anoj

govede reSetki i

pecenje, dubokoj

dobro pe- plitici
¢eno

Svinjska 180 2 170 2 120-150 Na du-

plecka bokoj pliti-

Cl
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Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
= T (min) pomene
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj
tura (°C) resetke tura (°C) resetke
Svinjske 180 2 160 2 100- 120 2 komada
nogice na du-
bokoj pliti-
ci
Janjetina 190 2 190 2 110-130 But
Pile 200 2 200 2 70-85 Cijeli u du-
bokoj pliti-
ci
Purica 180 1 160 1 210-240 Cijeli u du-
bokoj pliti-
ci
Patka 175 2 160 2 120 - 150 Cijeli u du-
bokoj pliti-
ci
Guska 175 1 160 1 150 - 200 Cijeli u du-
bokoj pliti-
ci
Kuni¢ 190 2 175 2 60 - 80 Razrezan
na
komade
Zec 190 2 175 2 150 - 200 Razrezan
na
komade
Fazan 190 2 175 2 90-120  Cijeli u du-
bokoj pliti-
ci
Riba
Jelo Gornji/doniji grija¢ Vruéi zrak Vrijeme Na-
Tempera- Polozaj Tempera- Polozaj (min) s
tura (°C) resetke tura (°C) resSetke
Pastrva/ 190 2 175 2(1i3) 40 - 55 3 - 4 Riba,
komarca cijela
Tuna/ 190 2 175 2(1i3) 35-60 4 - 6 fileta
losos
10.3 Mali I’Oétilj Postavite temperaturu na 250 °C .

Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.
Koristite treéi polozaj.
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Jelo Kolic¢ina Vrijeme (min)

Komada Koli¢ina 1. strana 2. strana
(kg)

Teledi odresci 4 0.8 12-15 12-14

Govedi odrezak 4 0.6 10-12 6-8

Svinjetina 8 - 12-15 10-12

Svinjski kotleti 4 0.6 12-16 12-14

Pile (razrezano na 2 2 1 30-35 25-30

dijela)

Kebabi 4 - 10-15 10-12

Pile¢a prsa 4 0.4 12-15 12-14

Hamburger 6 0.6 20-30 -

Riblji filet 4 0.4 12-14 10-12

Tost sendvi€i 4-6 - 5-7 -

Tost 4-6 - 2-4 2-3

10.4 Turbo rostil]

Postavite maksimalnu temperaturu od

Koristite treci polozaj police u peénici.

200 °C.

Jelo Kolic¢ina Vrijeme (min)

Komada (kg) 1. strana 2. strana

Rolano pecenje 1 1 30-40 20 -30
(puretina)

Pile (rasje¢eno 2 1 25-30 20 - 30
na dva

komada)

Pile¢i bataci 6 - 15-20 15-18
Prepelica 4 0.5 25-30 20-25
Zapeceno po- - - 20-25 -

vrée

Jakobove kapi- - - 15-20 -

ce

Skusa 2-4 - 15-20 10-15
Riba u 4-6 0.8 12-15 8-10

komadima
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10.5 Odmrzavanje

Hrana Koli¢ina Vrijeme Naknadno Napomene
(kg) odmrzavanj vrijeme
a (min.) odmrzavanja
(min)
Pile 1.0 100 - 140 20-30 Pile stavite na okrenuti

tanjuri¢ postavljen u
veliki tanjur. Preokrenuti
kada prode pola

vremena.

Meso 1.0 100 - 140 20-30 Preokrenuti kada prode

pola vremena.
0.5 90 -120

Pastrva 0.15 25-35 10-15 -

Jagode 0.3 30 -40 10-20 -

Maslac 0.25 30-40 10-15 -

Krema 2x0,2 80 - 100 10-15 Vrhnje se moze tuci i
kada je joS djelomi¢no
zamrznuto.

Gateau torta 1.4 60 60 -

10.6 Vlazni vruéi zrak -
preporuceni pribor
Koristite tamne i nereflektirajuée limove i

spremnike. Oni bolje apsorbiraju toplinu
od svijetlih boja i reflektirajuceg posuda.

AN = Keramicke
- . L. posudice :
Posuda za pizzu Tanjur za peéenje Metalni kalup
Tamni, ne- . L Keramika Tamni, ne-
reflektirajuci VL, nt_areflektlraJUCI 8 cm promijer, reflektirajuci
. promijer 26 cm - .
promijer 28 cm 5 cm visina promijer 28 cm

10.7 Vlazni vruéi zrak

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.
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Hrana Pribor Temperatura Polozajre- Vrijeme
(°C) Setke (min)

Slatke rolice, 12 pekac za pecivo ili 180 2 35-40

komada plitica s cjedilom:

Pecivo-kiflice, 9  pekac za pecivo ili 180 2 35-40

komada plitica s cjedilom:

Pizza, smrznuta, mreza za pecenje 220 2 35-40

0,35 kg

Rolada pekac za pecivo ili 170 2 30-40
plitica s cjedilom:

Cokoladni pekac za pecivo ili 180 2 30-40

kolaci¢ plitica s cjedilom:

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na 200 3 30-40
mrezi zi¢anoj polici

Biskvitna podloga za flan nare- 170 2 20-30

podloga za flan  Setki za pecCenje

Sendvi¢ Victoria pecenje na zi¢anoj 170 2 35-45
polici

Posirana riba, pekac za pecivo ili 180 3 35-45

0,3 kg plitica s cjedilom:

Riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili 180 3 35-45
plitica s cjedilom:

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za 180 3 35-45
pecenje

Posirano meso, pekac za pecivo ili 200 3 40 - 50

0,25 kg plitica s cjedilom:

Saslik, 0,5 kg pekac za pecivo ili 200 3 25-35
plitica s cjedilom:

Kolacici, 16 pekac za pecivo ili 180 2 20-30

komada plitica s cjedilom:

Kolaciéi s ba- pekac za pecivo ili 180 2 40 - 45

demima, 20 plitica s cjedilom:

komada

Muffini, 12 pekac za pecivo ili 170 2 30-40

komada plitica s cjedilom:

Ukusna tijesta, pekac za pecivo ili 170 2 35-45

16 komada plitica s cjedilom:

Sitni kolaci od pekac za pecivo ili 150 2 40 - 50

lisnatog tijesta,
20 komada

plitica s cjedilom:
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Hrana Pribor Temperatura Polozajre- Vrijeme
(°C) Setke (min)

Tortice, 8 pekac za pecivo ili 170 2 20-30

komada plitica s cjedilom:

Povrce, poSira-  pekac za pecivo ili 180 3 35-40

no, 0,4 kg plitica s cjedilom:

Vegetarijanski pizza na resetki za 200 3 30-45

omlet pecenje

Mediteransko pekac za pecivo ili 180 4 35-40

povrce, 0,7 kg plitica s cjedilom:

10.8 Informacije za ustanove za
testiranje

Provjere prema IEC 60350-1.

Jelo Funkce Pribor Poloz Tempe Vrijeme (min) Napomene
ajre- ratura
Setke (°C)
Sitan Uobicajeno Pekac za 3 170 20-30 Stavite 20 malih
kola¢ kuhanje pecivo kolaca po
jednom pladnju
za pecenje.
Pita od Uobitajeno Zitana 1 170 80-120 Koristite 2 lima
jabuka kuhanje polica (promjera 20

centimetara),
dijagonalno pod-

ignuta.
Dizano  Uobi¢ajeno Zitana 2 170 35-45 Koristite kalup
tijesto kuhanje polica za torte

(promjera 26
centimetara).

Prhko Uobicajeno Pekac za 3 150 20-35 Pecnicu prethod-

tijesto kuhanje pecivo no zagrijte 10
minuta.

Tost Mali roétilj  Zi¢ana 3 maks. 2 -4 minute  Pecnicu prethod-

4-6 polica prva strana; 2 no zagrijte 3

komada - 3 minute minuta.

druga strana
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Jelo Funkce Pribor Poloz Tempe Vrijeme (min) Napomene
aj re- ratura
Setke (°C)
Govedi Mali roétilj Zidana 3 maks. 20 -30 Stavite mrezu za
burger polica i pecenje na trecu
6 posuda razinu i posudu
komada, za za skupljanje
0.6 kg sakuplja masnoce na dru-
nje mas- gu razinu peéni-
noce ce. Okrenite hra-

nu na polovici
vremena
kuhanja.
Pecnicu prethod-
no zagrijte 3
minuta.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene o ¢iS¢enju

Prednju stranu peénice o istite mekom
krpom namocenom u toplu vodu s blagim
sredstvom za CiSéenje.

Za Ciscenje metalnih povrsina koristite
namjensko sredstvo za CiSéenje.

UnutrasSnjost peénice ocistite nakon
svake upotrebe. Nakupljanje masti ili
drugih ostataka hrane moze rezultirati
pozarom. Rizik je veéi za pliticu rostilja.

Nakon svake upotrebe odistite svu
dodatnu opremu i pustite da se osusi.
Koristite meku krpu namocenu u toplu
vodu sa sredstvom za ¢iS¢enje. Pribor ne
perite u perilici posuda.

Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim
sredstvom za CiS¢enje pecnica. Ne
koristite sredstvo za CiS¢enje pecnice na
katalitickim povrSinama.

Ako je dodatna oprema od neljepljivog
materijala, ne Cistite je agresivnim
sredstvima, ostrim predmetimaiili u
perilici posuda. To moze uzrokovati
ostecenja na neljepljivom sloju.

U uredaju ili na staklu vrata moze se
kondenzirati vlaga. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite pecnicu 10
minuta prije kuhanja.Nakon svake
uporabe ocistite vlagu iz peénice.

11.2 Pecnice od nehrdajuceg
Celika ili aluminija
Ocistite vrata pe¢nice samo vlaznom

krpom ili spuzvom. Osusite mekanom
krpom.

Ne koristite ¢eliénu vunu, kiseline ili
abrazivne proizvode koji bi mogli ostetiti
povrsinu pecnice. Ocistite upravljacku
plo¢u pecnice uz isti oprez.

11.3 Ciséenije brtve vrata

Redovno provjeravajte brtvu vrata. Brtva
vrata nalazi se oko ruba unutrasnjosti
pecnice. Ne koristite peénicu ako je brtva
vrata oSteCena. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

Za CiSéenje brtve vrata, pogledajte opce
informacije o ¢iscenju.

11.4 Skidanje vodilica polica /
katalitiCkih ploca

Za CiSc¢enje pecnice, skinite vodilice
polica / kataliticke ploce.



OPREZ!

Pazljivo skidajte vodilice
polica. Kataliticke ploce
pri€vrScene su na stjenke
pecnice i mogu pasti kada
vadite vodilice polica.

1. Predniji dio nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke. Drugom
rukom pridrzavajte straznje vodilice i
kataliticku plocu.

2. Straznji dio vodilice police povucite s
boc¢ne stjenke i uklonite ga.

Uklonjeni pribor postavite obrnutim
redoslijedom.

@

Zatike za drzanje na
teleskopskim vodilicama
morate usmjeriti prema
naprijed.

11.5 Kataliticko ciScenje

Stranice s katalitictkom oblogom same se
Ciste. One apsorbiraju masnocu.

Prije nego ukljucite katalitiCko CiScenje:

* izvadite sav pribor .

« o istite dno pecnice toplom vodom i
blagim deterdzentom.

« o istite unutarnje staklo vrata pecnice
mlakom vodom i mekom krpom.

1. Postavite funkciju |:|

2. Postavite temperaturu peénice na
250°C i pustite je da radi 1 sat.

3. Iskljucite peénicu.

4. Kad se pecnica ohladi, oCistite
unutrasnjost mekanom mokrom
krpom.

HRVATSKI 23

Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge
ne utjeCe na znacajke katalitiCkog
ciscenja.

11.6 Skidanje i postavljanje
vrata

Vrata pecnice sastoje se od dvije
staklene plo¢e. Mozete skinuti vrata
pecnice i unutarnju staklenu plocu kako
biste ih ogistili. Procitajte cijele upute
"Skidanje i postavljanje vrata" prije
skidanja staklenih ploca.

®

Vrata pecnice bi se mogla
zatvoriti ako unutarnju
staklenu plo¢u pokusate
skinuti prije nego skinete
vrata pecnice.

OPREZ!

Pecnicu ne upotrebljavaijte
bez unutarnjih staklenih
ploca.

A

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje
Sarke.

2. Podignite i potpuno okrenite poluge
na obje Sarke.
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3. Zatvorite vrata pec¢nice napola, do
prvog polozaja. Zatim podignite i
povucite vrata prema naprijed i
izvadite ih iz lezista.

\

4. Stavite vrata na stabilnu povrsinu
zastiéenu mekom krpom.

| ﬂ%
?

5. Otpustite sustav zaklju¢avanja kako

biste skinuli unutarnju staklenu plocu.

T
T~
7

)

6. Dva pri¢vrsna elementa okrenite za
90° i izvucite ih iz lezista.

7. Prvo pazljivo podignite, a zatim
skinite staklenu plocu.

8. Staklene ploce ocistite vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklene
ploce. Staklene plo¢e ne perite u
perilici posuda.

Kad je ¢iS¢enje zavrseno, postavite

staklenu ploc¢u i vrata pecnice.

Kad je ispravno postavljen, okvir vrtata
klikne.

Osigurajte da unutarnju staklenu plocu
postavite ispravno na mjesto.

A
L~

- - [ =A |
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11.7 Zamjena zarulje . . .
Straznje svjetlo

UPOZORENJE! ) ) ) )
Opasnost od elektritnog 1. Okrenite stakleni poklopac svjetla i
udara. skinite ga.
Svjetlo moze biti vruée. 2. QOcistite stakleni poklopac.
3. Zamijenite zarulju odgovaraju¢om
1. Iskljucite pecnicu. zaruljom koja je otpora na toplinu od
Pri¢ekajte dok se pecnica ohladi. 300 °C.
2. Iskopcajte pecnicu iz napajanja. 4. Postavite stakleni poklopac.
3. Na dno unutrasnjosti stavite krpu.
12. RIESAVANJE PROBLEMA
UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
12.1 RjeSavanje problema...
Problem Mogucéi uzrok rieSenje
Pec¢nica se ne grije. Pecnica je iskljucena. Ukljucite pecnicu.
Peénica se ne grije. Sat nije podesen. Namjestite sat.
Pecnica se ne grije. Nisu postavljene potrebne Provjerite jesu li postavke
postavke. tocne.
Pecénica se ne grije. Osigurac je pregorio. Provijerite je li osigurac uz-

rok kvara. Ako osiguraé
stalno pregara, obratite se
kvalificiranom elektriCaru.

Svijetlo peénice ne radi. Svijetlo peénice nije isprav- Zamijenite zarulju pecnice.
no.

Para i kondenzat Jelo ste predugo ostaviliu Nakon zavrSetka pecenja
nakupljaju se na hraniiu  peénici. jelo ne ostavljajte u peénici
unutrasnjosti pec¢nice dulje od 15 - 20 minuta.
Na zaslonu se prikazuje Doslo je do nestanka Ponovno postavite sat.
"12.00" elektricne energije.
12.2 Servisni podaci se na prednjem okviru unutrasnjosti

) . L pecnice. Ne vadite nazivnu plocicu iz
Ako sami ne mozete pronaci rjesenje unutraénjosti peénice_

problema, obratite se vaSem zastupniku
iliovlastenom servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na
nazivnoj plocici. Nazivna plocica nalazi
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Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

13.1 Ugradnja

13.2 Pri¢vrséivanje uredaja za
kuhinjski ormari¢

13.3 Elektri¢na instalacija

Proizvodac¢ nije odgovoran
zbog nepostivanja
sigurnosnih mjera iz
poglavlja o sigurnosti.

Ovaj uredaj ima glavni utikac i kabel za
napajanje.

13.4 Kabel

Vrste kabela primjenjive za instalaciju ili
zamjenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu
snagu na nazivnoj plocici: Takoder
mozete pogledati tablicu:

Ukupna snaga Presjek kabela
w) (mm?)

maksimalno 1380 3 x 0.75

maksimalno 2300 3 x1

maksimalno 3680 3x 1.5

Uzemljenje (zeleno-zuti vodi€) mora biti 2
cm dulje od vodi¢a faze i nule (smedi i
plavi vodici).
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14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Tablica informacija o proizvodu i informacije u skladu s EU

65-66/2014
Naziv dobavljaca Electrolux
EZF5C50V
Identifikacija modela EZF5C50X
EZF5C50Z
Indeks energetske ucinkovitosti 94.9
Klasa energetske ucinkovitosti A

Potrosnja energije sa standardnim opterec¢enjem,

konvencionalni nacin rada

0.85 kWh/ciklus

Potrosnja energije sa standardnim optere¢enjem,

rad s ventilatorom

0.75 kWh/ciklus

Koli¢ina unutrasnjosti

1

Izvor topline

Elektricna struja

Glasnoca

57 |

Vrsta pecnice

Ugradbena pec¢nica

Masa

EZF5C50V 29.6 kg
EZF5C50X 29.6 kg
EZF5C50Z 29.6 kg

EN 60350- 1 - Kuc¢anski elektri¢ni aparati
za kuhanje - 1. dio: Rasponi, pec¢nice,
parne pecnice i rostilji - Metode mjerenja
znacajki.

14.2 Usteda energije

Peénica sadrzi znacajke koje vam
pomazu Stedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice ispravno
zatvorena dok pec¢nica radi. Tijekom
kuhanja ne otvarajte vrata precCesto.
Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se
da je dobro pri¢vr§éena.

Da biste povecéali ustedu energije,
koristite metalno posude.

Kad je to moguce, ne predgrijavajte
pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko

jela, vremenske razmake izmedu
kuhanja drzite $to kraéima.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja
s ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

Preostala toplina

kad je vrijeme kuhanja duze od 30
minuta, 3-10 minuta prije zavrSetka
kuhanja smanijite temperaturu pec¢nice na
minimum. Preostala toplina u pecnici
nastaviti ¢e kuhati.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostale hrane.

Odrzavanje hrane toplom.

Za koristenje preostale topline i
odrzavanje hrane toplom, odaberite
najnizu moguéu temperaturu.

Vlazni vruéi zrak
Ta funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja.
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15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektri¢nih i
elektroniCkih uredaja. Uredaje oznacene

simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim
otpadom. Proizvod odnesite na lokalno
reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.
Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati website-ul la:
Alici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la

@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com/webselfservice
g Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.
Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheate
permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa
se apropie de aparat daca nu sunt supravegheati
permanent.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru
copii, acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.
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1.2 Aspecte generale privind siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire.

Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a
scoate sau a pune in interior accesorii sau vase.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte
de a efectua orice operatie de intretinere.
Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul pentru a evita o posibila electrocutare.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata sticla usii deoarece
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce
la spargerea sticlei.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de producator, de Centrul de
service autorizat al acestuia sau de persoane cu o
calificare similara pentru a se evita electrocutarea.
Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea + Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
AVERTISMENT! Folositi intotdeauna manusi de
Doar o persoana calificata protectie si incaltaminte inchisa.
trebuie sa instaleze acest * Nu trageti aparatul de maner.
aparat. » Respectati distantele minime fata de
. alte aparate si corpuri de mobilier.
Indepartati toate ambalajele. « Instalati aparatul intr-un loc sigur si
Daca aparatul este deteriorat, nu il adecvat care satisface Cerint’e|e
inStalati sau Utlllzatl privind instalarea.
Urmati instructiunile de instalare « Aparatul este echipat cu un sistem de
furnizate Tmpreuna cu aparatul. racire electric. Acesta trebuie utilizat

cu o sursa de alimentare electrica.
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2.2 Conexiunea la reteaua
electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

Utilizati intotdeauna o priza cu
protectie (impamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu
deteriora stecherul si cablul de
alimentare electrica. Daca este
necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
numai de catre Centrul de service
autorizat.

Nu Iasati cablurile de alimentare
electrica sa atinga sau sa se afle in
apropierea usii aparatului sau a nisei
de sub aparat, in special atunci cand
acesta functioneaza sau usa este
fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita
scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.
Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de Tmpamantare.

« Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

» Acest aparat este conform cu
Directivele C.E.E.

2.3 Utilizare

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si
electrocutare sau explozie.

* Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

» Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii
deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre Tn contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse n aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte Tn
aparat direct pe baza acestuia.



— nu puneti folie din aluminiu direct
pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente
in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

« Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.

* Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

« Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului
inchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele
unui panou de mobila (de ex. o usa),
asigurati-va ca usa nu se inchide
niciodata atunci cand aparatul
functioneaza. Caldura si umezeala se
pot acumula n spatele panoului
inchis de mobila ceea ce produce
daune aparatului, unitatii de mobilier
sau podelei. Nu inchideti panoul de
mobila daca aparatul nu s-a racit
complet dupa utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu
sau de deteriorare a
aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si
scoateti stecherul din priza.

« Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticl4 ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de service
autorizat.

« Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal!
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» Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs
abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalajul acestuia.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 Becul interior

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Tipul de bec cu incandescenta sau de
bec cu halogen folosit la acest aparat
poate fi utilizat doar la aparatele
electrocasnice. Nu il utilizati in alte
scopuri.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica nainte de a
nlocui becul.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Service

* Pentru a repara aparatul contactati un
Centru de service autorizat.

» Utilizati numai piese de schimb
originale.

2.7 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti ncuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in
aparat.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

Panou de comanda
n ﬂ ﬂ n a a Bec / simbol alimentare

] | = .
[@ R BN ! Buton de selectare pentru functii de
gatire
- Afisaj
/4 =\ ﬂ Buton de comanda (pentru
@‘ B temperatura)

B I@\ A Indicator / simbol pentru temperatura
@ Fante de aerisire pentru ventilatorul
|®“ | de r&cire
I\ Bl Element de incalzire

El Bec
Ventilator

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii rafturi

3.2 Accesorii + Cratita adanca
L Pentru coacere si frigere sau ca tava
* Raft de sarma o pentru grasime.
Pentru vesela, forme pentru prajituri, + Ghidaje telescopice
fripturi. Pentru rafturi si tavi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Butoane
Camp cu senzor / Buton Functie Descriere
—_ MINUS Pentru a seta timpul.
D CEAS Pentru a seta o functie ceas.

+ PLUS Pentru a seta timpul.




4.2 Afisaj
A B C
| I I
2 -l
L Howoo 9
bl |

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

AN
@

5.1 Prima curatare

Pentru a seta Timpul,
consultati capitolul ,Functiile
ceasului”.

Scoateti din cuptor toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea si
curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile inainte de
prima utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru
raftul mobil Thapoi in pozitia lor initiala.

5.2 Preincalzirea

Preincalziti cuptorul gol Thainte de a-I
folosi prima data.

6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

6.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.
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A. Functiile ceasului
B. Temporizator
C. Functia ceasului

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Setati functia C].Setati temperatura

maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia . Setati temperatura
maxima.

4. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 15 minute.

5. Setati functia i} Setati temperatura
maxima.

6. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 15 minute.

7. Obpriti cuptorul si lIasati-l sa se
raceasca.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat

de obicei. Cuptorul poate emite un miros

si fum. Aerisiti bine incaperea.

6.2 Setarea unei functii de

gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie de gatire.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

3. Pentru a opri cuptorul, rotiti butonul
de selectare pentru functiile de gatire
la pozitia oprit.
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6.3 Functii de gatire

Functia cup- Aplicatie

Functia cup- Aplicatie torului
torului Pentru a coace prajituri
Cuptorul este oprit. — Cu coaja crocanta si .
Incalzire Jos Pentru a conserva ali-
mentele.

Pozitia Sfarsit

— ) Pentru a decongela ali-

8- ;P“egtrg a afpnncie téecul %zf mente (legume si fruc-

M ElE) [l1e] @ WnGI= Gl te). Timpul necesar de-
lluminare gatit. Decongelare congelarii depinde de

Cuptor numarul si de dimensiu-

nea alimentelor conge-
Pentru a coace simultan late. .
pe pana la doua pozitii . -
A el ale raftului si pentru a vvv Pentru frigerea la gratar
deshidrata alimentele. a alimentglor pl:va_t_evsi
Setati temperatura cu Grill pentru paine prajita.
20 - 40°C mai jos decat
pentru Incalzire sus/jos. = Pentru frigerea la gratar
A & functi " a alimentelor plate in
ceasta functie este i e
‘IYI conceputa s& economi- Grill Rapid ggmgaglrgj]i?é”_ $i pentru
Aer Cald seasca energia in tim-

(Umed) pul gatitului. Pentru in- = Pentru a frige bucati
structiuni pentru gatit, Y mai mari de carne sau
consultati capitolul ,In- : _gaina cu os pe o pozitie
formatii si sfaturi”, Aer GatlrS?VI:ten a raftului. Pentru grati-

Cald (Umed). Usa cup- nare si rumenire.

torului trebuie inchisa
pe durata gatirii pentru
a nu intrerupe functia si =

— Pentru a coace si a praji
alimentele pe o singura
pozitie a raftului.

pentru a asigura func- Tncélzire
tionarea cuptorului cu sus/jos

cea mai ridicati efi- (Incalzire
cienta energetica posi- Sus/Jos)

bila. Atunci cand folositi
aceasta functie, tempe-
ratura din cavitate poate
fi diferita de temperatu-
ra setata. Nivelul de
caldura ar putea fi re-
dus. Pentru reco-
mandari generale pri-
vind economia de ener-
gie, consultati capitolul
.Eficienta energetica”,
Economisirea ener-
giei.Aceasta functie a
fost folosita pentru sa-
tisfacerea cerintelor cla-
sei de eficienta energe-
tica conform EN
60350-1.




7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Tabelul cu functiile ceasului
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Functia ceasului Aplicatie

@  ORACURENTA

Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

|>| DURATA

Pentru a seta durata de functionare a aparatului.

-| SFARSIT

Pentru a seta ora de dezactivare a aparatului.

|>|->| TEMPORIZARE

Pentru a combina functiile DURATA si SFARSIT.

[\ CRONOMETRU

Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa.

Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii
aparatului. Puteti seta CRONOMETRUL oricand, chiar
daca aparatul este oprit.

7.2 Setarea orei. Modificarea
orei

Trebuie sa setati ora Thainte de a pune in
functiune cuptorul.

D se aprinde intermitent cand conectati
aparatul la reteaua electrica, cand a fost
o pana de curent sau cand cronometrul

nu este setat.

Pentru a seta ora corecta apasati + sau

Dupa aproximativ cinci secunde,
indicatorul pentru ora inceteaza
aprinderea intermitenta, iar afisajul indica
ora setata.

Pentru a modifica ora curenta, apasati in

mod repetat @) pana cand @ incepe sa
clipeasca.

7.3 Setarea functiei DURATA

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati © n mod repetat pana cand
|l incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau —_ pentru a seta
timpul pentru DURATA.

Afisajul indica 2.

4. Laincheierea duratei, Pl clipeste si
este emis un semnal sonor. Aparatul
se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

7.4 Setarea functiei SFARSIT

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati € in mod repetat pana cand
| incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul.

Afisajul indica 1.

4. Laincheierea duratei, _)| clipeste si
este emis un semnal sonor. Aparatul
se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile

cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

7.5 Setarea TEMPORIZARII

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati i mod repetat pana cand
[=>1incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru DURATA.
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4. Apasati .

5. Apasati + sau —_ pentru a seta
timpul pentru SFARSIT.

6. Apasati @) pentru a confirma.
Aparatul porneste automat mai tarziu,
functioneaza pentru timpul setat la
DURATA si se opreste la ora setata la
SFARSIT. La ora setata, este emis un
semnal sonor.

7. Aparatul se dezactiveaza automat.
Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

7.6 Setarea

CRONOMETRULUI

1. Apasati @) in mod repetat pana cand
Q incepe sa clipeasca.

i

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Introducerea accesoriilor
Raftul de sarma:

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit/ Cratita adanca:

Impingeti tava de gétit /cratita adanca
intre sinele de ghidaj ale suportului
raftului.

2. Apasati + sau —_ pentru a seta ora
dorita.

Cronometrul porneste automat dupa 5

secunde.

3. Laincheierea duratei setate, este
emis un semnal sonor. Pentru a opri
semnalul apasati orice buton.

4. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

7.7 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat O pana cand
indicatorul corespunzator functiei
dorite incepe sa clipeasca.

2. Apasatilung —.

Dupa cateva secunde simbolul functiei

ceasului dispare.

8. UTILIZAREA ACCESORIILOR

—

Raft de sérma si tava de gatit / cratita
adancaimpreuna:

impingeti tava de gétit /cratita adanca
intre barele de ghidaj ale suportului
raftului si raftul de sarma deasupra
barelor de ghidaj.




@ Mica proeminenta de sus
creste siguranta.

Proeminentele sunt, de
asemenea, dispozitive anti-
rasturnare. Muchia ridicata
din jurul raftului impiedica
alunecarea vaselor de pe
raft.

8.2 Instalarea ghidajelor
telescopice

Puteti pune ghidajele telescopice pe
fiecare nivel.

Verificati daca cele doua ghidaje
telescopice sunt asezate pe acelasi
nivel.

1. Instalati ghidajele telescopice.

)

%3

2. Elementul opritor (A) care se afla la
un capat al ghidajului telescopic
trebuie sa fie indreptat in sus.

»jj

ROMANA

8.3 Ghidajele telescopice

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

é ATENTIE!
Nu curatati ghidajele

telescopice in masina de
spalat vase. Nu lubrifiati
ghidajele telescopice.

1. Trageti complet in afara ghidajele
telescopice din stanga si dreapta.

2. Puneti gratarul pe ghidajele
telescopice, apoi impingeti-I cu
atentie in interiorul cuptorului.

nainte de a inchide usa cuptorului,
verificati daca ati impins ghidajele
telescopice complet in cuptor.
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza,
suflanta cu aer rece porneste automat
pentru a mentine reci suprafetele
cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta
cu aer rece continua sa functioneze pana
cand aparatul se raceste.

9.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

10. INFORMATII SI SFATURI

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

@ Temperatura si duratele de
coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor
utilizate.

10.1 Recomandari pentru gatit

Cuptorul are patru pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba
un alt comportament la coacere/frigere
fata de cuptorul de pana acum. Tabelele
de mai jos va indica setarile standard
pentru temperatura, durata gatitului si
pozitia raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o
reteta speciala, cautati alta similara.

Cuptorul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului si
o reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu cu
aburi si puteti pastra preparatele moi in
interior si crocante la exterior. Aceasta

supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. In momentul in
care temperatura scade, cuptorul
porneste din nou in mod automat.

reduce durata de gatire si consumul de
energie.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului Tnainte ca
3/4 din durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, Iasati un nivel liber intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.

Lasati carnea aproximativ 15 minute
Tnainte de a o taia, astfel incat sucul sa
nu se prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum Tn cuptor pe durata frigerii, se
recomanda adaugarea de putina apa in
cratita adanca. Pentru a preveni
condensarea fumului, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se evapora.

Durate de gatit
Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.



10.2 Coacere si frigere
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Prajituri
Aliment  fincalzire Sus/Jos Aer Cald Durata Comenta-
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) m
tura (°C) tura (°C)

Retete cu 170 2 160 2(1si3) 45-60 Intr-o

compozitie forma

batuta cu pentru

telul prajituri

Aluat fra- 170 2 160 2(1si3) 24-34 Intr-o

ged forma
pentru
prajituri

Prajitura 170 1 160 2 60 - 80 Intr-o

cu branza forma

de vaci pentru
prajituri de
26 cm

Prajitura 170 1 160 2(1si3) 100-120 TIndoua

cu mere forme

(placinta pentru

cu mere) prajituri de
20 cm pe
un raft de
sarma

Strudel 175 2 150 2 60 - 80 intr-o tava
de gatit

Tarta cu 170 2 160 2 30-40 intr-o

gem forma
pentru
prajituri de
26 cm

Prajitura 170 2 155 2 60-70 intr-o

cu fructe forma
pentru
prajituri de
26 cm

Pandispan 170 2 160 2 35-45 intr-o

(pandis- forma

pan fara pentru

grasimi) prajituri de

26 cm
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Aliment  fincalzire Sus/Jos Aer Cald Durata Comenta-
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) r||
tura (°C) tura (°C)
Tort de 170 2 160 2 50 - 60 Intr-o
Craciun / forma
Tort bogat pentru
in fructe prajituri de
20 cm
Prajitura 170 2 160 2 50 - 60 intr-o
cu prune1) fohr_mé de
paine
Prajituri 170 3 160 3(1si3) 20-30 Intr-o tava
mici de gatit
Biscuiti? 150 3 150 3 20-30  Intr-otava
’ de gatit
Bezele 100 3 100 3 90-120 intr-otava
de gatit
Chifle dul- 190 3 180 3 15-20 intr-o tava
cil) de gatit
Choux1) 190 3 180 3 25-35 Intr-o tava
de gatit
Tarte 180 3 170 2 45-70 Intr-o
forma
pentru
prajituri de
20 cm
Sandvis 180 1sau 2 170 2 (stanga 40 -55 Stanga +
Victoria si dreapta) dreapta in
forma
pentru
prajituri de
20 cm
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Péine si pizza
Aliment  incilzire Sus/Jos Aer Cald Durata Comenta-
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) r||
tura (°C) tura (°C)
Paine al- 190 1 190 1 60-70 1-2
bal) bucati,
@ 500 g per

bucata
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Aliment incilzire Sus/Jos Aer Cald Durata Comenta-
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) m
tura (°C) tura (°C)
Painede 190 1 180 1 30-45 Intr-o
secara forma de
paine
Chiflel) 190 2 180 2(1si3) 25-40 6 - 8 role
intr-o tava
de coace-
re
Pizzal) 190 1 190 1 20-30  Intr-o cra-
tita
adanca
Pateuril) 200 3 190 2 10-20  Intr-otava
de gatit
1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Tarte
Aliment incilzire Sus/Jos Aer Cald Durata Comenta-
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) m
tura (°C) tura (°C)
Tartecu 180 2 180 2 40 - 50 intr-o
paste forma
Tartecu 200 2 175 2 45 - 60 Intr-o
legume forma
Tarte tip 190 1 190 1 40 - 50 Intr-o
Quiche forma
Lasagne 200 2 200 2 25-40 Intr-o
forma
Paste 200 2 190 2 25-40 Intr-o
Cannelloni forma
Budinca 220 2 210 2 20 - 30 6 forme de
Yorkshi- budinca
rel)

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
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Carne

Aliment  incilzire Sus/Jos Aer Cald Durata Comenta-
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) r||
tura (°C) tura (°C)

Vita 200 2 190 2 50-70 Pe un raft
de sarma
si o cratita
adanca

Porc 180 2 180 2 90 -120 Pe un raft
de sarma
si o cratita
adanca

Vitel 190 2 175 2 90-120 Pe un raft
de sarma
si o cratita
adanca

Friptura 210 2 200 2 44 - 50 Pe un raft

de vita en- de sarma

glezeasca si o cratita
in sange adanca

Friptura 210 2 200 2 51-55 Pe un raft

de vita en- de sarma

glezeasca si o cratita
gatita me- adanca
diu

Friptura 210 2 200 2 55-60 Pe un raft

de vita en- de sarma

glezeasca si o cratita
bine adanca
facuta

Ceafade 180 2 170 2 120 - 150 Intr-o cra-

porc tita
adanca

Piciorde 180 2 160 2 100-120 2 bucati

porc intr-o cra-
tita
adanca

Miel 190 2 190 2 110-130 Pulpa

Pui 200 2 200 2 70 - 85 Intreg intr-
o cratita
adanca

Curcan 180 1 160 1 210-240 Intreg intr-
o cratita

adanca
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Aliment  fincalzire Sus/Jos Aer Cald Durata Comenta-
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) m
tura (°C) tura (°C)

Rata 175 2 160 2 120 - 150 TIntreg intr-
o cratita
adanca

Gasca 175 1 160 1 150 - 200 Intreg intr-
o cratita
adanca

lepure 190 2 175 2 60 - 80 Bucati

lepure 190 2 175 2 150 - 200 Bucati

Salbatic

Fazan 190 2 175 2 90-120 intreg intr-
o cratita
adanca

Peste

Aliment  Incalzire Sus/Jos Aer Cald Durata Comenta-
Tempera- Nivel raft Tempera- Nivel raft (min) &
tura (°C) tura (°C)

Pastrav/ 190 2 175 2(1si3) 40-55 3 -4 pesti

Dorada

Ton/So- 190 2 175 2(1si3) 35-60 4 - 6 fileuri

mon

10.3 Grill Setati temperatura la 250 °C.
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.
Utilizati al treilea nivel.

Aliment Cantitate Durata (min)

Bucati Cantitate Pe o parte Pe cealalta
(kg) parte

File bucati 4 0.8 12-15 12-14

Fripturi de vita 4 0.6 10-12 6-8

Carnati 8 - 12-15 10 - 12

Cotlet de porc 4 0.6 12-16 12-14

Pui (taiat in 2) 2 1 30-35 25-30

Kebab 4 - 10-15 10-12
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Aliment Cantitate Durata (min)

Bucati Cantitate Pe o parte Pe cealalta

(kg) parte

Piept de pui 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
File de peste 4 0.4 12-14 10-12
Sandvis cu paine prajita 4-6 - 5-7 -
Paine prajita 4-6 - 2-4 2-3

10.4 Gatire Intensiva

Setati temperatura maxima la 200°C.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

Aliment Cantitate Durata (min)
Bucati (kg) Pe o parte Pe cealalta

parte

Rulada de car- 1 1 30 - 40 20 - 30

ne (curcan)

Pui (taiat in 2 1 25-30 20 - 30

doua)

Pulpe de pui 6 - 15-20 15-18

Prepelita 4 0.5 25-30 20 - 25

Legume grati- - - 20-25 -

nate

Scoici - - 15-20 -

Macrou 2-4 - 15-20 10-15

Peste bucati 4-6 0.8 12-15 8-10

10.5 Decongelare

Alimente Cantita- Timp de de- Timp suplimen- Comentarii

te (kg) congelare tar de deconge-
(min) lare (min)
Pui 1.0 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe platanul

inferior intors, pe o far-
furie mare. Intoarceti la
jumatatea duratei de
gatit.
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Alimente Cantita- Timp de de- Timp suplimen- Comentarii
te (kg) congelare tar de deconge-
(min) lare (min)
Carne 1.0 100 - 140 20-30 Intoarceti la jumétatea
05 90-120 duratei de gatit.

Pastrav 0.15 25-35 10-15 -

Capsuni 0.3 30-40 10- 20 -

Unt 0.25 30-40 10-15 -

Frisca 2x0,2 80 - 100 10-15 Frisca se poate bate
chiar daca au mai
ramas unele parti usor
inghetate.

Prajitura 1.4 60 60 -

10.6 Aer Cald (Umed) -
accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori
inchise, fara reflexie. Acestea absorb

mai bine caldura decat vasele deschise
la culoare si cu reflexie.

.~

Cratita de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pen-
tru tarte

Negru, ne-reflexiv
Diametru de 28 cm

Vitroceramica

Negru, ne-reflexiv Diametru de 8  Negru, ne-reflexiv
Diametru de 26 cm cm, inaltime  Diametru de 28 cm

de 5cm

10.7 Aer Cald (Umed)

Pentru cele mai bune rezultate,
respectati sugestiile din tabelul de mai

jos.

Alimente

Accesorii

Temperatura Nivel raft Durata (min)
(°C)

Rulouri dulci, 12

bucati

tava de gatit sau tava

de colectare

180 2 35-40
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Alimente Accesorii Temperatura Nivel raft Durata (min)
(°C)

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava 180 2 35-40
de colectare

Pizza, congelata, raft sarma 220 2 35-40

0,35 kg

Rulada tava de gatit sautava 170 2 30-40
de colectare

Negresa tava de gatit sautava 180 2 30-40
de colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin 200 3 30 - 40
pe raft de sarma

Blat de pandis-  forma pentru aluat fra- 170 2 20-30

pan ged pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raftde 170 2 35-45
sarma

Peste fiert, 0,3 tava de gatit sau tava 180 3 35-45

kg de colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava 180 3 35-45

kg de colectare

File de peste, tava de pizza peraft 180 3 35-45

0,3 kg de sarma

Carne fiarta, tava de gatit sau tava 200 3 40 - 50

0,25 kg de colectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava 200 3 25-35
de colectare

Prajituri, 16 tava de gatit sau tava 180 2 20-30

bucati de colectare

Pricomigdale, 20 tava de gatit sau tava 180 2 40 - 45

bucati de colectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sautava 170 2 30 - 40
de colectare

Patiserie sarata, tava de gatit sautava 170 2 35-45

16 bucati de colectare

Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava 150 2 40 - 50

bucati de colectare

Tarte mici, 8 tava de gatit sau tava 170 2 20-30

bucati de colectare

Legume, fierte, tava de gatit sau tava 180 3 35-40

0,4 kg de colectare
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Alimente Accesorii Temperatura Nivel raft Durata (min)
(°C)
Omleta vegeta- tava de pizza peraft 200 3 30-45
riana de sédrma
Legume medite- tava de gatit sau tava 180 4 35-40
raneene, 0,7 kg de colectare
10.8 Informatii pentru institutele
de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.
Aliment Functie Acceso- Nivel Tem- Durata (min) Comentarii
rii raft peratu-
ra (°C)
Prajituri  Tncalzire Tava 3 170 20-30 Puneti 20 de
mici sus/jos pentru prajituri mici pe o
prajituri tava de gatit.
Placintd  Tncalzire Raftde 1 170 80-120 Folositi 2 forme
cu mere  sus/jos sarma (diametrul de 20
cm), asezate pe
diagonala.
Pandis-  Incalzire Raftde 2 170 35-45 Folositi o forma
pan sus/jos sarma de prajitura (dia-
metrul de 26
cm).
Biscuit Tncalzire Tava 3 150 20-35 Preincalziti cup-
sfarami-  sus/jos pentru torul timp de 10
cios prajituri minute.
Paine Grill Raftde 3 max. 2 -4 minute  Preincalziti cup-
prajita sarma pe o parte; 2 - torul timp de 3
4-6 3 minute pe minute.
bucati cealalta parte
Burger Grill Raftde 3 max. 20-30 Puneti raftul de
de vita sarma si sarma pe al trei-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe

al doilea nivel al
cuptorului. Tn-
toarceti alimen-
tele la jumatatea
duratei de gatire.
Preincalziti cup-
torul timp de 3
minute.
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11. INGRIJIREA SI CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o
laveta moale, apa calda si agent de
curatare slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat
pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte resturi alimentare poate
provoca un incendiu. Riscul este mai
mare pentru tava pentru gratar.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de
curatare. Nu curatati accesoriile n
masina de spalat vase.

Curatati petele dificile cu un produs
special de curatat cuptorul. Nu folositi
agent de curatare a cuptorului pe
suprafetele catalitice.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizand agenti agresivi, obiecte
cu margini ascutite sau Tn masina de
spalat vase. Stratul anti-aderent poate fi
deteriorat.

Umezeala poate produce condens in
cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, porniti
cuptorul cu 10 minute Tnainte de a
gati.Curatati umezeala din cavitate dupa
fiecare utilizare.

11.2 Pentru cuptoarele din inox
sau aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta
sau burete umed. Uscati-o cu o laveta
moale.

A nu se folosi bureti din sarma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi
precautie.

11.3 Curatarea garniturii usii

Verificati la intervale regulate garnitura
usii. Garnitura usii se afla in jurul cadrului
cavitatii cuptorului. Nu utilizati cuptorul
daca garnitura usii este deteriorata.
Contactati un Centru de service
autorizat.

Pentru a curata garnitura usii consultati
informatiile generale despre curatenie.

11.4 Scoaterea suporturilor
raftului / panourilor catalitice

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile pentru raft / panourile
catalitice.

ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti
suporturile pentru raft.
Panourile catalitice nu sunt
fixate de peretii cuptorului si
pot cadea cand suporturile
pentru raft sunt scoase.

1. Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de
peretele lateral. Tineti ghidajele
raftului din spate si panoul catalitic in
pozitie cu cealalta mana.

2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral si scoateti-o in afara.

\_J

Il N

Instalati accesoriile scoase in ordine
inversa.



Pinii de retinere de pe
ghidajele rafturilor
telescopice trebuie sa fie
orientati catre Tnainte.

@

11.5 Curatare catalitica

Cavitatea cu acoperire catalitica se
curata automat. Aceasta absoarbe
grasimea.

Tnainte de a porni curatarea catalitica:

« scoateti toate accesoriile .

* curatati baza cuptorului cu apa calda
si detergent neutru.

» curatati sticla de la interior a usii cu
apa calda si o laveta moale.

1. Setati functia ‘:|

2. Setati temperatura cuptorului la
250°C si lasati cuptorul sa
functioneze timp de 1 ora.

3. Opriti cuptorul.

4. Dupa ce cuptorul se raceste, curatati
cavitatea cu o laveta moale si uda.

Petele sau decolorarea stratului catalitic

nu au niciun efect asupra proprietatilor

de curatare Catalitica.

11.6 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului este prevazuta cu doua
panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa
cuptorului si panoul intern de sticla
pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si
instalarea usii” inainte de a scoate
panourile de sticla.

@

Usa cuptorului se poate
inchide daca incercati sa
scoateti panoul intern de
sticla Thainte de a scoate
usa cuptorului.

ATENTIE!

Nu utilizati cuptorul fara
panoul de sticla de la
interior.

A

1. Deschideti complet usa si tineti
ambele balamale.

ROMANA

2. Ridicati si rotiti manerele ambelor
balamale.

3. Tnchideti pe jumatate usa cuptorului

51

pana la prima pozitie de deschidere.

Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.
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5. Eliberati sistemul de inchidere pent
a scoate panoul intern de sticla.

ru

\
NS

J

la 90° si scoateti-le din locasurile lo

6. Rotiti cele doua dispozitive de fixare

r.

scoateti panoul de sticla.

7. Mai intai ridicati cu atentie, dupa care

8. Curatati panourile de sticla cu apa
calda si sapun Uscati cu grija
panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa terminarea curatarii, instalati

panoul de sticla si usa cuptorului.

Daca este instalata corect, garnitura usii
face clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in
locasul sau panoul de sticla de la interior.

11.7 inlocuirea becului

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul.

Asteptati pana cand cuptorul s-a racit.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si
scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. nlocuiti becul cu un bec adecvat
rezistent la o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.
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12. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Problema Cauza posibila Solutie

Cuptorul nu se incalzeste. Cuptorul este oprit. Activati cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste. Ceasul nu este setat. Setati ceasul.

Cuptorul nu se incalzeste. Nu au fost efectuate setari- Verificati daca setarile sunt
le necesare. corecte.

Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta este arsa. Verificati daca siguranta

este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se ard in
mod repetat, adresati-va
unui electrician calificat.

Becul nu functioneaza. Becul este defect. Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se de- Ati lasat vasul cu mancare Nu lasati vasele cu manca-

pun pe alimente si in cavi- prea mult timp in cuptor. re in cuptor mai mult de 15

tatea cuptorului. - 20 minute dupa termina-

rea procesului de gatit.
Afisajul indica ,12.00”. Alimentarea a fost intre- Setati din nou ceasul.
rupta.

12.2 Date pentru service Aceasta este amplasata pe cadrul frontal
. oL ) din interiorul cuptorului. Nu scoateti

Daca nu puteti gasi singur o solutie, placuta cu date tehnice din interiorul

adresati-va comerciantului sau unui cuptorului.

Centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

Va recomandam sa notati datele aici:
Model (MOD.) e

Codul numeric al produsului (PNC) e,

Numarul de serie (S.N.) e

13. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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13.1 Incorporarea in mobilier

13.2 Fixarea aparatului de
mobilier

13.3 Conectarea la alimentarea
electrica

@ Producatorul nu este
responsabil daca nu
respectati masurile de
siguranta descrise in
capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat cu un stecher si
un cablu de alimentare electrica.

13.4 Cablul

Tipurile de cabluri adecvate pentru
instalare sau inlocuire:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati
puterea totala consumata de pe placuta
cu date tehnice. De asemenea, puteti
consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablu-

lui (mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de masa (cablul verde/galben) va
fi cu 2 cm mai lung decat cele de faza si
de nul (cablurile albastru si maro).
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14.1 Fisa produsului si informatii in conformitate cu UE 65-66/2014

Numele furnizorului Electrolux
EZF5C50V

Identificarea modelului EZF5C50X
EZF5C50Z

Indexul de eficienta energetica 94.9

Clasa de eficienta energetica A

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul conventional

0.85 kWh(/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul de ventilatie

0.75 kWh/ciclu

Numarul de incinte

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

57 |

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

EZF5C50V 29.6 kg
EZF5C50X 29.6 kg
EZF5C50Z 29.6 kg

EN 60350-1 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 1: Game,
cuptoare, cuptoare cu abur si gratare -
Metode de masurare a performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va
ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este
inchisa corect in timpul functionarii
cuptorului. Nu deschideti usa prea des in
timpul gatirii. Mentineti curata garnitura
usii si asigurati-va ca este bine fixata in
pozitie.

Folositi vase din metal pentru a
fmbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul
fnaintea gatitului.

Faceti pauze cat mai mici intre doua
coaceri atunci cand pregatiti cateva
preparate simultan.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Caldura reziduala

Cand durata gatirii este mai mare de 30
de minute, reduceti temperatura
cuptorului cu cel putin 3 - 10 minute
inainte de a termina gatitul. Caldura
reziduala din interiorul cuptorului va
continua gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi
caldura reziduala si mentine o mancare
calda.

Aer Cald (Umed)
Functie conceputa sa economiseasca
energia n timpul gatitului.
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15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul aparatele marcate cu acest simbol g

L/?). Pentru a recicla ambalajele, acestea impreuna cu deseurile menajere.
trebuie puse in containerele Returnati produsul la centrul local de
corespunzatoare. Ajutati la protejarea reciclare sau contactati administratia
mediului si a sanatatii umane si la orasului dvs.

reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati
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